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DEL CLUB SPUMEREIO
ENTRADAS PARA COMPARTIR
Burrata con Prosciutto Caprese Clasica - Fria o Caliente
Burrata fresca, jamodn prosciutto, Mozzarella fresca, tomate san
tomates confitados y reduccién marzano maduro, albahaca y aceite
de balsamico. de oliva.
$51.500 $17.500
Provoleta al horno Arancini siciliani
Queso provoleta fundido en Croquetas de arroz con ragu y
cacerola con oregano, tomate mozzarella fundida.

cherry, aceite de oliva, sal y
pimienta negra.

$31.500 $21.500

Carpaccio di Manzo

Laminas finas de lomo res, rigula,
queso parmesano en laminas, jugo
de limon y aderezo italiano

$33.000

INSALATE

Insalata Cesare Insalata

Tradizionale con pollo Mediterranea

Lechuga romana, crutones Tomate, aceitunas, queso fresco,
artesanales, parmesano y aderezo orégano y aceite de oliva.

clasico (anchoas)

$21.000 $21.500



7

rattoria

DEL CLUB COMERCIO
PASTAS
Spaghetti / Fettuccine / Penne
Al Pomodoro e Basilico Alfredo Clasico
Salsa de tomates frescos, Mantequilla, crema y parmesano
albahaca fresca y parmesano vino blanco y albahaca
$26.000 $26.000
Alla Bolognese All’Arrabbiata
Ragu tradicional de carne, Salsa pomodoro, ajoy
coccidn lenta. peperoncino.
$26.000 $26.000
Ravioli de la semana Ravioli de salmon en

salsa de estragon
La salsa cambia de acuerdo

al ravioli de la semana Ravioli de salmén, acompafiado
de una suave y cremosa salsa
$30.500 con finas hierbas.
$48.000

Lasagna Tradizionale
del Club

Pasta fresca, ragu de carne,
salsa Bianca pollo, setas y
queso gratinado

$31.500




PIZZAS ARTESANALES
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DEL CLUB

Masa de fermentacion lenta - Horno de piedra

Clasicas de la Casa
Margherita

Salsa pomodoro, mozzarella
fresca y albahaca.

$21.000

Quattro Formaggi
Mezcla de quesos italianos.

(Mozarella, azul, pecorino y
parmesano)

$29.500

Prosciutto ¢ Funghi

Jamén italiano,
champifiones y mozzarella.

$25.500

Solo carnes

Procciuto, salami,
peperonni y mozzarella

$32.500

Pollo y champiiones
$27.500

Pepperoni

Peperoni tradicional,
mozarela y salsa pomodoro

$25.500
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DE BOGOTA

Pizzas de Autor

‘Seleccién del Chef

Pizza Burrata al Forno

Base blanca, mozzarella fior di
latte, burrata fresca, tomates
confitados y aceite de oliva
extra virgen.

$47.500

Pizza Prosciutto & Rucola
Mozzarella, prosciutto
crudo, rugula frescay
lascas de parmesano

$35.500

Pizza Mediterranca del Chefl

queso azul, manzana
caramellizada mozarela,
parmesano y miel de azafran.

$32.500

Hawaiana

Pifia confitada, jamén, queso
mozzarella y salsa pomodoro

$25.500
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DEL CLUB COMERCIO
PIATTI PRINCIPALI
Pesca del dia Pollo al Marsala
Preparacion italiana segun Pechuga de pollo en salsa de
disponibilidad. vino marsala y champifiones.

$51.000 $35.500

Filetto di Manzo al Pepe Verde

Filete de res en salsa cremosa de
pimienta verde.

$17.500

POSTRES CLASICOS ITALIANOS

Tiramisu Tradizionale Panna Cotta a la Vainilla
Receta cldsica con café espresso. Con salsa de frutos rojos.
$13.500 $12.500

Gelato Artigianale

2 bolas de sabores tradicionales

$15.500
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